LupuLuS

% ReSTO BAR 3

NOS BIERES

ONZE BIEREN

AU FUT - VAN HET VAT (25CL)

Lupulus Blonde
Triple/Tripel 8,5% Alc

Lupulus Pils
Pils Bio 5 % Alc

Lupulus Organicus
Blonde Triple Bio 8,5% Alc

Lupulus Blanche
Witbier 4.5 7% Alc

Lupulus Hopera
Hoppy Pale Ale 6% Alc

Lupulus Fructus
Blanche Fruitée
Fruitig witbier 4.2 % Alc

3,50€

2,60€

3,80 €

3,50€

3,50€

3,90€

CANETTE - KAN (33CL)

Canette Lupulus Neipa
Blikje Lupulus Neipa

4,20€

FUN A PARTAGER
ENTRE AMIS

OMTE DELEN MET VRIENDEN

Le magnumdel.5L
Lupulus Blonde Dry Hopping

27€

Le métre de biére du loup 10 + 1 gratuit/gratis
(biére au choix)

Imeter bier van de wolf bier (naar keuze)

N’hésitez pas a découvrir les suggestions
proposées au tableau.
Check ook onze suggesties op het bord.
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EN BOUTEILLE - OP FLES (33CL)

Lupulus Brune
Bruin Bio 8,5% Alc

Lupulus Hibernatus
Brune forte
Sterk donker bier 9,5 % Alc

Jolly Poupée
Red beer 6.6671% Alc

Placebo
Low alcohol 0,4 % Alc

4,00€

4,30€

3,70€

3,20€

A GRIGNOTER

SNACKS (3 toutes heures - steeds beschikbaar)
Potage du jour 6,00 €
Dagsoep
Croque garni 8,50€
Croque ham en kaas met slaatje
Planche de cochonailles
Charcuterieplank
Petite klein 10,00 €
Grande groot 20,00 €
Ailes de poulet marinées 1,00 €/pcs
(quantité a choisir)
Gemarineerde kippenvleugels
(hoeveelheid te kiezen)
Portion de fromage «Le grand Lupulus » 500€

By Lupulus Cheese Factory.
Portie Kaas «Le grand Lupulus »
By Lupulus Cheese Factory.

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Envie de visiter la brasserie ?
Rendez-vous sur notre site internet www.lupulus.be

Wil je de brouwerij bezoeken?
Bezoek onze website www.lupulus.be

.
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APERITIFS

APERITIEVEN

Gin Lupulus, tonic ou orange 10,00 €
Coupe de cava 6,00€
Picon vin blanc 7,00€

Picon witte wijn

Kirr au vin blanc 6,00 €
met witte wijn
Kirr royal 7,00€
Apérol Spritz 7,00 €
Porto blanc/rouge 6,00 €
Porto wit/rood
Martini blanc/rouge 6,00 €
Martini wit/rood
Camparidry 6,00€
Campariorange/soda 8,00 €
Pisang orange/Pisang Ambon 7.00€
Pineau des Charentes 6,00 €
Vodka orange 8,00€
Ricard 6,00 €
Apéritif maison 7,00 €
Aperitiefvan het huis
Apéritif maison sans alcool 5,00 €
Aperitief van het huis zonder alcohol
FRISDRANKEN
Gerolsteiner plat/pétillant 25cl 2,20€
Gerolsteiner plat/pétillant 50cl 4,00€
Gerolsteiner plat/pétillant 1L 7,00 €
Coca - Sprite - Fanta 2,50€
Jus de fruit 300€
Fruitsap Looza
. Orange/sinaas

Ananas

Pomme-cerise/ Appel-Kers

Tomate /tomaat

Ace
Ice Tea/lce Tea Peach /Ice Tea green 25cl 300€
Royal Bliss Tonic / Royal Bliss Agrum 3,00€
Cécémel 300€

VI N MAISO N (BLANC, ROUGE OU ROSE)

HUISWIJN wit, RooD oF ROSE)

Le verre 4,00 €
Per glas

Le pichet1/4 650€
Karaf 1/4

Le pichet1/2 12,50 €
Karaf1/2

La bouteille 75¢cl 18,00 €
Fles 75 cl

DE WIJNKAART

Cava Fanatic 24,00€
LES VINS BLANCS pEe witte wiuNEN
SAUVIGNON D’EULALIE - IGP d’'0Oc 2023 24,00€

- Chateau Sainte-Eulalie - Minervois La Liviniére

Une ronde plaisante fruitée ot lélégance,
la fraicheur et la vivacicité séduisent.

CHARDONNAY DES COLLINES DUBOURDIC 22,00€
- Vin de Pays d'0c 2022 - Duché d'Uzés, Gard

Un vin fin et élégant aux complexités friandes

de fruits frais et de fruit sec rappelant la noisette.

Domaine de la Bastide, COTES DU RHONE 24,00€

LES VINS ROSES b RoSE WIINEN

PRINTEMPS D’EULALIE - Chateau Sainte-Eulalie
- AOP Minervois 2023 23,00€

Untrés joli Rosé avec un caractere fin et délicat, beaucoup de
finesse. de fraicheur et de profondeur.

Domaine de la Bastide, COTES DU RHONE 24,00 €

LES VINS ROUGES pEerobE wiuNEN

PLAISIR D’EULALIE - Chateau Sainte-Eulalie - AOP
Minervois 2021 (En conversion BIO) 23,00€

Une souplesse gracieuse, généreusement fruitée, cest un vin
gourmand, croquant et frais.

VIGNELACROIX AOP - Languedoc
La Clape Chateau Ricardelle 2021
- Partiellement élevé en Barrique
L'intensité et [élégance, un bouquet aromatique captivant, une
bouche soyeuse et équilibrée.

VACQUEYRAS « Bouvencourt» - AOC 2019

- Domaine Brotte - Passage en foudre de chéne
Joliment concentré, des tanins englobés, une large
fourchette aromatique séduisante aux accents provencaux.

CHINON Amaranthe 29,00€
La petite Verdiére, COTES DU RHONE 24,00 €

32,00€

34,00€



Pour tous renseignements concernant les
allergénes, demandez a notre personnel.

Voor allergeneninformatie kunt u zich u wenden tot
het personeel.

Pour un meilleur service, a partir de 6 personnes
nous vous demandons de choisir entre 4 entrées et
4 plats. Merci pour votre compréhension.

Voor een betere service vragen wiju voor groepen
vanaf 6 personen te kiezen uit 4 voorgerechten en 4
hoofdgerechten. Bedankt voor uw medewerking.

Q7 Plats végétariens
Q9 Vegetarische gerechten

BIoO
NOS ENTREES
ONZE VOORGERECHTEN
Potage du jour Qg 6,00€
Dagsoep
Assiette de jambon d’Ardenne 16,00 €
Bord Ardeense ham
Carpaccio de beeuf irlandais, copeaux 16,00 €
de parmesan et roquette
Rundscarpaccio met Parmezaanschilfers
enrucola
Salade garnie avec toasts chévre et miel 2 12,00 €
et vinaigre de Banyuls (16,00 € en plat)
Salade met toast van geitenkaas,
honing en Banyuls azijn
Scampis maison 14,00 € (6 pcs)
Scampis van het huis 18,00 € (9 pcs)
Croquettes ardennaises maison 14,00 € (2 pcs)
Huisbereide Ardense kroketten 18,00 € (3 pcs)
Croquettes au fromage Qg 14,00 € (2 pcs)
«Le Grand Lupulus » maison 18,00 € (3 pcs)
Huisbereide kaaskroketten
Assiette de saumon fumé et ses toasts 16,00 €
Schotel met gerookte zalm en toast
ONZE KINDERGERECHTEN
Boulette (1 pc) avec frites et crudités 10,00 €
Gehaktbal (1stuk)met frietjes -slaatje
Lasagne maison 10,00 €
Huisbereide lasagne
Croquette Ardennaise ou fromage maison 10,00 €

(1 pcs) avec frites et crudités
Ardeense kroket / Kaaskroket (1 stuk)
met frietjes - slaatje

LES PLATS PRINCIPAUX
ONZE HOOFDGERECHTEN

Boulets maison a la Lupulus
Brune, crudités et frites
Gehaktballen met Lupulus Bruin
met frietjes - slaatje

18,00 €

Magret de canard a la Lupulus Fructus, 25,00 €

poélée de légumes et croquettes
Eendenborst met Lupulus Fructus,
kroketten en groentjes uit de pan

Pavé de boeuf 250¢,

accompagnement et sauce au choix

(poivre, champignon, Roquefort,

béarnaise, beurre aux herbes)

Pavé de beeuf. saus en bijgerechten naar keuze
(peper, champignon, roquefort, béarnaise, kruidenboter)

24,00€

La piéce du boucher, accompagnement

et sauce au choix - voir suggestions du mois
Suggestie van de slager, saus

en bijgerechten naar keuze

Dos de cabillaud a la Lupulus Blanche, 25,00 €
poélée de légumes et pommes de terre confites
Kabeljauwrug met Lupulus Witbier, groentjes

uit de pan en gekonfijte aardappelen

Spare-ribs marinés, crudités et frites 21,00€
Gemarineerde spare ribs met frietjes - slaatje
Hamburger du chef, frites et crudités 18,00 €
Hamburger van de chef met frietjes - slaatje
(cheeseburger +1€)

Filet américain, frites et crudités 20,00 €
Filet américain met frietjes - slaatje

Lasagne bolognaise maison 15,00 €
Huisbereide lasagne bolognaise

Burger de légumes, frites et crudités Q2 16,00 €
Veggie burger met frietjes - slaatje

Boulettes végétariennes ala sauce W9 16,00 €

tomate, frites et crudités
Vegetarische gehaktballen met
tomatensaus met frietjes - slaatje



ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Nous pouvons accueillir vos groupes de 20 3 60
personnes et proposons un menu sur demande,
avec ou sans visite de la brasserie. De plus, notre
restaurant peut étre privatisé selon vos besoins.
N’hésitez pas a nous contacter pour organiser un
événement sur mesure.

We zijn geschikt voor groepen van 20 tot 60 personen en bieden
een menu op aanvraag, met of zonder rondleiding door de :

¢+ brasserie. Bovendien kan ons restaurant naar wens worden
. geprivatiseerd. Aarzel niet om contact met ons op te nemen om
een evenement op maat te organiseren. :

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

LES DESSERTS
ONZE DESSERTEN

La mousse au chocolat maison 8,00€
De chocolademousse van het huis

Le tiramisu maison 8,00€
Tiramisu van het huis

La creme brilée 8,00 €

La dame blanche ou noire et son chocolat chaud 8,00 €
Met warme chocolade

Labrésilienne 8,00€
Le café glacé 8,00€
ljskoffie

Coupe enfant 2 boules au choix 5,00€

Kinderijsje (2 bollen naar keuze)

BOISSONS CHAUDES
WARME DRANKEN

TOUS NOS CAFES SONTISSUS DE L’AGRICULTURE
BIOLOGIQUE ET DU COMMERCE EQUITABLE.

Café - déca - expresso BIO 2,70 €
Koffie

Café JAVABIO - Corsé et fruité 3,00€
Café BRESILIEN BIO - Doux et rond 300€
Double expresso BIO 4,40€
Dubbele espresso

Cappuccino creme 320€
Cappuccino met room

Cappuccino italien 3,20€
Italiaanse Cappuccino

Thé 2,70 €
Thee

Chocolat chaud 3,00€
Warme chocolademelk

Irish coffee whisky 9,00 €
French coffee calvados 9,00 €

Italian coffee Amaretto 9,00 €

WHISKY ET RHUM 4cL

WHISKY EN RUM 4CL

J&B 6,00€
Jack Daniel’s 7,00 €
Gouden Carolus Single Malt 8,00€
Gouden Carolus Single Malt Sherry Oak 9,00 €
Gouden Carolus Madeira Oak 9,00 €
Havana blanc / wit 7,00€
Havana Especial 8,00 €
Black Jamaica X0 rhum 10,00 €
DIGESTIFS scL

DE DIGESTIEVEN 4CL

Poire William Morand 9,00€
Framboise Morand 9,00 €
Mirabelle Morand 9,00 €
Marc de Gewurztraminer 8,00€
Marc de Bourgogne Derey 23 ans 9,00 €
Vieille prune Peureux 8,00€
Cognac Courvoisier 8,00€
Calvados Pays d'Auge 7,00 €
Armagnac Domaine de Joy Hors d'dage 10,00 €
Amaretto 7,00 €
Cointreau 7,00 €
Baileys 7,00 €
Sambuca 7,00 €
Limoncello 7,00 €

Lup
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